
Crema di latte di pecora Pecorino Cream
Olive marinate Marinated olives

Pistigione (Fregula rustica)  Raw Fregula  
Macarrones de punzu Traditional Sardinian hand-pressed pasta 

Ravioli Ravioli
(Vi offriamo due tra questi primi in base alla disponibilità) 

(We offer a choice of two starters from the above selection, subject to availability)
Condimenti stagionali vegetariani Vegetarian seasonal seasonings

Sa Frue Fresh sheep's milk curd
Ricotta Gentile e Miele Ricotta with Honey 

Selezione di 3 formaggi pecorini della nostra produzione
di stagionature diverse con confetture naturali

Selection of 3 cheeses from our own production with jams

Verdure in agrodolce o alla griglia Sweet and sour or grilled vegetables

Pane Carasau Carasau Bread
Acqua naturale e frizzante Still and Sparkling Water
Caffè Coffee
Digestivi: Mirto e Abbardente Digestive Liquors

Pasticceria secca tipica Sardinian tipical dry pastry

Il Vino Wine 
Cantina Sella & Mosca - Alghero

Calice di benvenuto con Torbato
A flute of Torbato to welcome you 

Cala Reale - Vermentino di Sardegna DOC   White Wine
Cannonau di Sardegna DOC - Riserva Red Wine

(1 bottiglia iogni due commensali)
(One bottle included every two people)

M E N Ù  V E G E T A R I A N O   
V E G E T A R I A N  M E N U

c u c i n a  t r a d i z i o n a l e  b a r b a r i c i n a € 6 0

Le nostre paste  Our Pasta

Dulcis in fundo  Dessert

Antipasto Sardo  Sardinian Starters

@aziendasamandraSA MANDRA
Azienda Agrituristica
ALGHERO (SS) SARDEGNA

Dal fuori menù Off the menu
Bibite Bio Levico Soft Drinks Bio Levico (Made in Italy)
Biocola, Chinotto, Aranciata, Limonata, Acqua Tonica
Orange soda, Lemonade, Coke, Chinotto, Tonic Water
€ 3,00

Birra Ichnusa/ Ichnusa Non Filtrata  
Ichnusa Beer/ Ichnusa Unfiltered  (Made in Sardinia)
€ 4,00

Sevada con aranzada 
Traditional fried pastry filled with pecorino cheese
€ 5,00

Dalla terra  From the Land
Uovo morbido con condimenti stagionali Soft-boiled egg with seasonal garnish

Cipolla al sale con formaggio arrosto Salt-baked onion with roasted cheese
Melanzana al cartoccio con salsa stagionale Eggplant en papillote with a seasonal sauce

(Vi offriamo due tra questi secondi i in base alla disponibilità) 
(We offer a choice of two starters from the above selection, subject to availability)

Verdure fresche del territorio Locally sourced fresh vegetables

Aperitivo di benvenuto  Welcome Aperitivo
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